SUPPCH / \/orspeisen

Knoblauchsuppe 450 €

mit Croutons

Kraftbrithe ,)Dubarrg“ 450 %
mit Blumenkohl,ﬁierstich und Reis

Hausgemachtes Wiirzfleisch 6,50 €

mit Kase tiberbacken und Toast

Honigpilze 5.80 €
Champignons mit Schinkenwiirfeln und Honig

in Sahnesoke

Gebackener Biiffelmozarella 750 €

mit Rucola, Pesto und lmusprigen Tramezzinoecken

Caesar Salad 8.90 €

mit Kirschtomaten, Croutons und gebratenen

Hithnerbruststreifen



Hauptgerichte

Blumenkohl- Reis 1550 €

Blumenkohlr@sehen in Sahnesoﬁe mit getroc‘meten

APrikosen) Bimenspalten) Tomaten und Reis

Stikkartoffel - Currg 15,90 €
mit Pa[:)rika) grine Scjabohnen, Zucchini und Zwiebeln

Ravioli Pomodoro 17,90 €

mit Garnelen und Pesto

Gebratenes Zanderfilet 18,40 €
aLnC Rahmchampignons UﬂCl Kartoﬁcelwedges

Gebratenes Wolfsbarschfilet 18,50 €
umlegt mit Romanescordschen dazu Basmatireis

und Tomatenbutter

Geschmorter Hirschsauerbraten 17,80 €

mit Rosenkohl und Karto‘r}celstampg



Schnitzel 15,90 €
mit Blumenkohl | sc. Hollandaise und Kartoffeln

Schnitzel | Rosengarten® 16,90 €
belegt mit Zwiebeln, Bacon dazu Rosenkohl und

Kartoﬁcelwe&ges

Schweinesteak 16,50 €

mit WiirzHeisch und Kase tiberbacken dazu Erbsen

und Pommes

wildschweinriickensteak ,,Nussknacker“ 19,80 €

mit APrikosen~Haselnussbutter dazu Zuckerschoten

und Pommes

Schweinemedaillons ,Jager Art® 16,90 €
mit Rahmchampignons, Krauterbutter und Réstinchen

Schweinemedaillons 16,90 €
mit Kirsch- PfeffersoRe, Rosenkohl und ZaPFenkroketten



Kasselersteak 1550 €
mit Rosenkohl und Kartoffeln

Rinderroulade 17,20 €
mit Rotkohl und KartoffelkloBen

Gebratene Hithnerbrust 16,90 €

mit Tomate und Biiffelmozzarella gratinicrt dazu
Zuckerschoten und ZaPFenkroketten

Hiithnerbrust ,,GipgelstUrmer“ 16,90€

mit BirnemSenFsoBe, Erbsen und Haselnussspétzle

Zimtschweinebraten ,,\/a”e cl’Auge“ 17,20 €

Geschmorter Schweinenacken mit
Knoblauch~Zimt~APFel~Aroma dazu Rotkohl und Kartoffeln

Rumpsteak ; Pfetfermiihles 21,70 €

mit geschmolzenen Zwiebeln, PfeffersoBe und Pommes

Rumpsteak 21,70 €
mit Cham[:)ignons, KnoblauchsoRe und Kartogelwe&ges



SPczialitéa’ten des Hauses

SPétzleP{:anne 17,20 €

mit gebratenen HUhnerbruststreiFen und buntem Gemlse
in Apgel——limtsoﬁe

5chnitzelp1canne 17,50 €

gebratene Schnitzel vom Schwein und Kasseler mit
Rosenkohl, Pfeffersohe und Pommes

Steakl:ncanne 20,90 €

gebratene Steaks vom Schwein, Rind und Hzhnchen
mit Rahmchampignons, PfeffersoBe und Réstinchen

5chweine1ci|etl:>{:anne 17,70 €

gebratene Schweinefiletstreifen mit Zwiebeln, Champignons
in leichter SenfsoRe und ZaPFenkroketten

SPeziall:ncanne ; Kaminfeuer® 2150 €

gebratene Wildschweinsteak und Schweinemedaillon dazu

Blumenkohl und Romanesco und Mandelballchen



Dessert und HeiBgetrénke

Gemischtes Eis 460 €
% Kugeln Eis mit Watfelmiitze und Sahne dekoriert

Schweizer Schokoladenteller 5,90 €

zarte Schoko- und Vanilleeiscreme, garniert mit Sahne
und Eierlikor im Waffelbecher

Warmer APFCL Zimtmuffin 5,90 €

mit Bimenspalten) Pistazieneis und Sahnedekor

Nougat- Lasagne 6,50 £
auf Kirschspiegel mit Sahne

Essen nicht geschaﬂit?

Gerne Packen wir es lhnen ein, dafiir berechnen wirjeweils 0,50

Tasse Kaffee 2,10 €
CaPPuccino 2,90 €
|atte Macchiato 5,10 €
HeiBe Milka Schokolade 2,80 €
Espresso 2,50 €

Doppelter Espresso 550 €



Heiﬁgetrénke

Zitronen- Orangf:n-~ Punsch

APFelsaﬁ:, Zitrone, Orange, Rum
510 €

Winter- Aperol

WeiBwein, APFelsaﬁ:, Aperol, Holunclersirup
5,90«

Glihbirne

Birnensaft, Rum, Sahne

0,90

Al:ncelstruclel

APFelsaICt, Malibu, Zimt, Sahne
5,90«

Met
Honigzvein
450 €
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